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OBJETIVO:

Con la asignatura seminario se busca que el estudiante aplique en con actitud científica los conocimientos adquiridos en la carrera. Mediante una propuesta o anteproyecto en el campo de la OLEOQUIMICA
METODOLOGIA DE LA ENSEÑANZA.
El programa se desarrollará de la siguiente manera: 

PRESENTACIÓN ORAL del profesor o de expertos en temas relacionados con la Oleoquímica y la elaboración de una propuesta de investigación.

ELABORACIÓN Y PRESENTACIÓN DE UNA PROPUESTA DE INVESTIGACIÓN: los alumnos seleccionarán dentro de una serie de temas uno de ellos y con la coordinación del pro​fesor y previa consulta bibliográfica,  elaborarán un anteproyecto y expondrán sobre aspectos propios del tema, haciendo una aplicación integral de los conoci​mientos adquiridos en semestres anterio​res. El pro​fesor ampliará y profundizará sobre aquellos aspectos que consi​dere pertinente, con base en la exposición presentada por los alumnos. 

CONTENIDO:
1. Metodología para la elaboración de una propuesta de investigación:
Modalidades de trabajo de grado aceptadas en la Universidad Tecnológica según el acuerdo 025 de 2005. Presentación de anteproyecto y de informe final.

2. Generalidades de la Oleoquímica:
Definición, historia, principales productos Oleoquímicos, aplicaciones industriales. Presentación de la agenda regional, Temas para la propuesta de investigación.

3. Aceites de uso alimenticio

Principales fuentes, caracterización físico-química, valor nutricional, técnicas de análisis, usos industriales,  normas de calidad, aceites de uso alimenticio en Colombia.
4. Aceites de uso cosmético y otros usos (quimiotaxonomía). 
Principales fuentes, caracterización físico-química, técnicas de análisis, usos industriales, normas de calidad, aceites de uso cosmético en Colombia.
5. Los Aceites esenciales: 
Principales fuentes, métodos de obtención, técnicas de análisis, composición química y aplicaciones industriales (Práctica de obtención de aceites esenciales y proyección de película).
6. Las Oleorresinas: 
Procesos de Obtención y aplicaciones.
7. Productos Oleoquimicos: El Biodiesel y biosurfactantes: 
Fuentes, obtención y principales aplicaciones.
8. Presentación de propuestas de Investigación.
Entrega de anteproyecto, presentación oral de las propuestas de investigación.

EVALUACION.
Elaboración Anteproyecto.................................................. 50 %

Presentación oral de los temas...........................................50  %
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